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Geplande

evenementen
Beste lezer,

De meteorologische lente is begonnen, de winter loopt op
haar einde. De komende weken gaat het lammeren . .
beginnen. De eerste schapen zijn in de kraamkamer Dierennieuws
gebracht. Dus het kan beginnen. Daarnaast gaat het
gewone leven door en verplaatst het werk steeds meer van
binnen naar buiten. De natuur ontwaakt...

Veel leesplezier.

Annet, Gerard en Ronald

LAMMERTIJD

Lammertijd is een belangrijke periode. Een goede voorbereiding LEKKER SCHOON

is essentieel om een soepele lammertijd te hebben. Een Een heerlijk moment,

belangrijk aspect van de voorbereiding is het controleren van Het hok is uitgemest.

de uiers van de ooien voor en na het lammeren. Als een ooi Er ligt weer heerlijk schoon

geen melk kan geven, kan het lam worden overgelegd naar en droog stro. Moeder en

een andere ooi die net heeft gelammerd. de biggen maken samen
hun bed op, zodat ze straks

Het is belangrijk om te weten welke ligging het lammetje heeft weer lekker kunnen liggen.

voordat je begint met verlossen. De meeste lammeren worden
in kopligging geboren, wat als normaal wordt beschouwd.
Ongeveer 10% komt echter in stuitligging ter wereld en vereist
extra hulp. Na de geboorte krijgen de lammetjes biest.

Biest is de belangrijkste voeding voor pasgeboren lammeren,
omdat het essentiéle vitaminen, antistoffen en energie bevat.

Lammertijd is een drukke, maar vooral mooie tijd.
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Nog meer nieuws
Kennismaken met onze producten

BUIKSPEK ook bekend als pork belly, is een
waar culinair juweel. Deze delicatesse,
gewaardeerd om haar rike smaak en
veelzijdigheid, is een favoriet in vele
keukens wereldwijd. Van de Aziatische tot
de Amerikaanse keuken, buikspek biedt
een unieke combinatie van smaken en texturen die elke
maaltijd kunnen verrijken.

Buikspek is het vlees en het vet van de buik van een varken.

Het is namelijk afkomstig van de buikwand. Aan één zijde zit een
laag vet en aan de andere zie je het vlees met inkepingen waar
de ribben hebben gezeten. Buikspek staat bekend om zijn rijke
vetmarmering. Dit vet smelt tijdens het koken en geeft het viees
zijn karakteristieke sappigheid en diepe smaak. Het maakt
buikspek tot een onweerstaanbare fraktatie voor iedere
liefhebber van goed eten.

Buikspek is bij ons verkrijgbaar.
Vraag er gerust naar als u onze winkel bezoekt.

BRAMEN SNOEIEN

Een standaard klusje aan het eind van de winter, vlak voordat
het voorjaar begint, is het snoeien van de bramenstruiken.

Bramen zijn heerlike zomervruchten, geliefd voor hun zoete
smaak en veelzijldigheid. Het snoeien van je bramenstruik is een
essentiéle taak, aangezien de braam snel kan gaan woekeren.
Snoeien is cruciaal voor bramenplanten. Het stimuleert niet
alleen nieuwe groei, maar helpt ook bij het voorkomen van
ziekten doordat er meer lucht in de struik zit. Daarnaast zorgt
snoeien ervoor dat de planten netjes en beheersbaar blijven.
Zonder te snoeien kan de struik wel zo'n 3 meter hoog worden!
Door te snoeien zorg je ook dat er meer licht in de struik komtf,
wart zorgt voor een grote oogst.

Snoeien is een onmisbare taak in het
onderhoud van een bramenstruik.
Door op het juiste moment en op de
juiste manier te snoeien, bevorderen
we niet alleen de gezondheid van de
plant, maar zorgen we ook voor een
rijke oogst. Het is iedere keer weer een
heel gevecht met weerbarstige
takken en doornen, maar het levert veel voldoening op.

De temperatuur gaat omhoog.
De schapen staan nu nog
droog binnen. Maar binnenkort
gaan ze samen met hun
lammetijes lekker de wei in.

Vlees bestellen

Vlees bestellen gaat gemak-
kelijk via het bestelformulier
op onze website:
www.scharrelboerderij-
wadwadi.nl,

of onder telefoonnummer
06-53960268.
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