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Beste lezer, 

Februari, de sprokkelmaand. Het heeft niets met sprokkelen 

te maken zoals we dat nu kennen. Het zou zijn afgeleid van 

sporkelen, dat springen betekent. Dit slaat op het feit dat 

het aantal dagen eens in de vier jaar een dag verspringt.  

Wie het weet mag het zeggen. 

Op de boerderij ontwaakt alles uit de winter, alhoewel 

februari nog vorst kan brengen. Langzamerhand doen we 

meer buiten. Het landleven komt gedurende de maand 

weer op gang. We verwachten de eerste lammetjes, de 

varkens gaan met zonnig weer lekker naar buiten en alles 

begint weer te groeien.  

Allemaal tekenen van het nakende voorjaar. 

Veel leesplezier. 

Annet, Gerard en Ronald 

 

SLEEPSLANGEN 

Vanaf 15 februari mag er weer mest 

uitgereden worden. Vanaf die 

datum zie je dan ook de 

sleepslangers door het land gaan.  

Bij het sleepslangbemesten brengt 

een trekker met daarachter een brede bemester de mest op 

het land. Het grote voordeel hiervan is dat de tank op de weg 

blijft staan waardoor de bodemdruk een stuk lager is met alleen 

de trekker met bemester. Een goede organische bemesting 

verzorgt de bodem en het bodemleven. Het zorgt ervoor dat 

het gras gezonder en weerbaarder is tegen ziekten en plagen.  

 

Geplande 

evenementen 

--- 

 

Dierennieuws 

 

ZELF DOEN 

Soms heeft het jongvee een 

extra duwtje nodig.  

Zo ook onze eigen ‘babe’.  

Na een tijdje aan de fles is ze 

inmiddels zelf een papje en 

korrels aan het slobberen. Ze 

groeit en geniet er lekker van. 

Bovendien is ze heel actief! 
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Nog meer nieuws 

Kennismaken met onze producten  

LAMSKOTELET 

De lamskotelet is misschien wel het mooiste 

stukje vlees van het lam. Het is een van de 

favoriete lamsgerechten van veel lams- en 

vleesliefhebbers. De kotelet wordt gesneden 

uit het rib-, lende- en schoudergebied van 

het lam. De kotelet is een heerlijk zacht en smaakvol stuk van het 

lamsvlees. Het vlees heeft een eigen aparte en unieke smaak. 

Het dunne vetrandje dat op het vlees zit zorgt ervoor dat het 

vlees lekker mals en sappig blijft tijdens het bereiden. Snijd deze 

er dus niet af voor het bakken! Ook heeft dit gedeelte van het 

lam weinig bindweefsel en een dunne en fijne vleesdraad. De 

kwaliteit van het vlees wordt hiermee erg bevorderd. 

 

Lamskoteletten zijn bij ons verkrijgbaar.  

Vraag er gerust naar als u onze winkel bezoekt. 

 

KENNIS OVER DE KOE 

Ondanks hun grote, dromerige ogen staan 

koeien meestal niet bovenaan het lijstje 

van lievelingsdieren. Veel mensen zien ze 

nog steeds als een dier met een doel: melk 

en/of vlees. Het zijn intelligente, zeer sociale dieren, ietwat luie  

(ze liggen 10 tot 12 uur per dag) en in sommige delen van de 

wereld zelfs heilige wezens. Onbekend maakt onbemind, dus 

daarom wat feiten over koeien, waardoor je ze (nog) meer gaat 

waarderen. 

Gedomesticeerde koeien zijn afstammelingen van oerossen en 

komen oorspronkelijk (10.500 jaar geleden) uit het zuidoosten 

van Turkije. Een tweede ondersoort werd later zo’n 7000 jaar 

geleden gedomesticeerd in India. 

Koeien staan bekend om hun sterke sociale banden. Ze vormen 

hechte vriendschappen en ervaren stress wanneer ze 

gescheiden worden van hun vrienden of familieleden. Het 

tegenovergestelde is ook waar. Uit onderzoek blijken ze zich veel 

meer te ontspannen als ze bij hun vrienden zijn. En ze houden 

van knuffels. Koeien hebben de neiging om beste vrienden te 

hebben binnen hun kudde. Ze kiezen specifieke individuen uit 

waarmee ze nauwere banden vormen, vergelijkbaar met hoe 

mensen beste vrienden hebben. 

(bron: www.hetkanwel.nl/koeien-verrassende-feiten) 

 

 

Fotohoekje 

 

Het is nog nat 

Het is nog koud 

Maar als het zonnetje schijnt 

Is er niets dat ze tegenhoudt! 

Gewoon lekker genieten van 

het buitenleven. 

 

 

 

 


