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Beste lezer, 

September, de meteorologische herfst is begonnen. 

Het kan nog lekker na zomeren. Het is fijn om buiten te zijn. 

We beginnen ons wel voor te bereiden op het najaars- en 

winterseizoen. Als het weer straks omslaat moet alles binnen 

klaar zijn. Nu is er gelukkig nog tijd om net als de beesten te 

genieten van het buitenleven. 

Veel leesplezier. 

Annet, Gerard en Ronald 

 

VIER MAGEN 

Een koe heeft vier magen.  

De eerste maag is een soort 

opslagplaats. Deze maag 

heet de pens. Als de koe 

vervolgens gaat liggen 

komt het eten in de tweede maag terecht. Vanuit deze 

netmaag boert de koe steeds balletjes gras op. De koe 

herkauwt deze balletjes. Na een lange tijd herkauwen komt dit 

gras in de derde maag van de koe. In deze boekmaag (de 

maag heet zo omdat er allemaal vouwen in zitten die op 

bladzijden lijken) wordt het vocht uit het voedsel gehaald. Dan 

komt het voedsel in de vierde en laatste maag van de koe. Dat 

is de lebmaag. Deze maag lijkt op onze maag. Hier wordt het 

voedsel verteerd en naar de dunne darm doorgegeven. 

 

Geplande 

evenementen 

--- 

 

Dierennieuws 

 

KATRIEN 

Graag stellen we Katrien aan u 

voor. Zij gaat een nieuw 

moedervarken worden.  

Medio volgend jaar 

verwachten we  

haar eerste biggen. 
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Nog meer nieuws 

Kennismaken met onze producten  

VARKENSFILET 

Varkensfilet is de rug van het varken maar 

dan zonder botjes. Het is een mooi mager 

stuk vlees en vrij neutraal van smaak. Het is 

enorm geschikt om er een eigen smaakje aan te geven door de 

varkensfilet te kruiden met je favoriete rub of marinade. Je kunt 

er lapjes van snijden, of in zijn geheel braden. Daarnaast kan je 

filet gebruiken om er een heerlijke rollade van te maken. Het is 

een mooi stuk vlees waar je echt alle kanten mee op kan. 

Filet is bij ons  verkrijgbaar als blok of als lapjes.  

Vraag er gerust naar als u onze winkel bezoekt. 

GELUKZALIG 

Het zonnetje schijnt, het is heerlijk 

weer. Een modderbad in de 

buurt. Er is voldoende ruimte, 

maar toch kruipen we lekker bij 

elkaar met haast een gelukzalige 

glimlach rond de lippen.  

AUSTRALORPS 

Hebt u al eens bij ons kippen gekeken. We hebben drie weides 

met verschillende rassen. Op de middelste tref je de Australorps 

aan. Dit is een Australisch kippenras dat in de jaren twintig is 

ontstaan. Vooral de Orpington heeft een grote invloed op de 

vorming van het ras gehad. De naam is dan ook een 

samentrekking van Australische Orpington. 

De Australorp is een 

middelzwaar ras met een vrij 

breed lichaam. De kippen 

hebben verhoudingsgewijs 

een kleine kop en een 

middelhoog-gedragen staart. 

Ze worden gefokt in de 

kleuren zwart, wit en blauw 

gezoomd. De poten zijn het 

eerste jaar zwart of donkerblauw, later verkleurt dat soms. 

De Australorp staat bekend om de goede eierproductie, maar 

ook voor het leveren van vlees is het ras geschikt. Het zijn rustige 

dieren die makkelijk tam worden en niet hoog vliegen. Mede 

vanwege deze eigenschappen is de Australorp tevens een 

populair hobbyras. 

(bron: wikipedia) 

 

 

Fotohoekje 

 

De nieuwe hennen zijn 

helemaal ingeburgerd. De 

pikorde is bepaald. Ze zijn 

opgenomen in de groep. 

 

 

 

 


